
Die besten Tage meines Lebens
Eine romantische Komödie von Frank Pinkius 
Regie: Rolf Schoch, 27. Februar bis 28. März, www.schlosskellerfraubrunnen.ch

Tage usi beschte



Klaus und Anna müssen ihren Ehepartnern Rede und Antwort stehen, denn sie sind miteinander am letzten Samstagabend ge- 
sehen worden. Was ist zwischen ihnen gewesen? Und währen die beiden Protagonisten dem Publikum (das in die Rolle der Ehe-
partner tritt) Rede und Antwort stehen, entwickelt sich auf der Bühne die Geschichte einer fast lebenslangen Freundschaft – auch 
wenn es anfangs, am ersten Schultag, als beide sich kennen lernten, gar nicht so aussah. Klaus und Anna treffen sich immer 
wieder, beim Tanzkurs, als Klaus im Militär ist, beim Aerobic-Training, in Annas Hochzeitsnacht, vor der Sauna. Die Vorzeichen 
dieser Treffen sind selten günstig – und doch entwickelt sich, von beiden unbemerkt, eine Freundschaft, die stärker und stärker 
wird – und am Ende nur ein Happy End zulässt... Eine kleine Komödie mit zahlreichen urkomischen Slapstick-Szenen, aber auch 
sehr gefühlvollen Momenten.

Anna	 Rebekka Rohrbach 
Klaus	 Simon Heiniger

Regie und Übersetzung	 Rolf Schoch
Bühnenbild	 Daniel Heiniger
Technik / Beleuchtung	 Patrick Luginbühl
	 Daniel Widmer
Maske / Frisuren	 Antonella Egli und Team…
Kostüme	 Eveline Rinaldi
Requisiten	 Annerose Wyss
Bistro	 Martin Huber und Team
Produktionsleitung	 Martin Scherler
	 Rainer W. Nigg
	 Simon Heiniger
Vorverkauf	 Jürg Otter
Abendkasse / Finanzen	 Rainer W. Nigg und Team
Adressen / Internet	 Martin Scherler
Foto / Film	 Jürg Otter
Pressekontakte	 Monika Lutz
Flyer / Plakate	 Simon Heiniger
Grafik	 Sigel Werbung, Büren zum Hof

Daten 2015	 Mittwoch Freitag Samstag Sonntag

27. Februar 28. Februar

4. März 6. März 7. März

11. März 13. März 14. März 15. März (17.00 Uhr)

18. März 20. März 21. März 22. März (17.00 Uhr)

25. März 27. März 28. März

Vorstellungsbeginn	 jeweils: 20.15 Uhr (Sonntag: 17.00 Uhr)
Abendkasse	 19.00 bis 20.00 Uhr, Telefon 078 825 21 20	
Spieldauer	 ca. 100 Minuten (20 Minuten Pause)

Vorverkauf
Im Internet	 www.schlosskellerfraubrunnen.ch
Telefonisch	 Nummer: 031 767 71 30 (Bahnstation RBS «Piccolino»)	
	 Mo – Fr von 09.00 – 17.00 Uhr / Sa + So 07.00 – 12.00 Uhr
Eintritt	 Erwachsene Fr 30.– / Mitglieder, IV, Lehrlinge, Studenten und Schüler Fr 25.– 
	 Die Plätze sind nicht numeriert!	

Bern – Fraubrunnen	 z.B.	 Bern ab 19.05 oder 19.35 	 (Dauer 18 Min)	
Fraubrunnen – Bern	 z.B.	 Fraubrunnen ab 22.24 oder 22.54	 (Dauer 26 Min)

Solothurn – Fraubrunnen	 z.B. 	 Solothurn ab 18.48 oder 19.18	 (Dauer 16 Min)
Fraubrunnen – Solothurn	 z.B.	 Fraubrunnen ab 22.35 oder 23.05	 (Dauer 19 Min)

Der Weg zu Fuss vom Bahnhof in den Schlosskeller ist knapp fünf Minuten.

An dieser Stelle bedanken wir uns bei unserem treuen Publikum und wünschen 
Ihnen einen vergnüglichen Abend beim diesjährigen Bühnenstück «Üsi beschte Tage».

Aufführungsrechte liegen beim Vertriebsstelle und Verlag Deutscher Bühnenschriftsteller  
und Bühnenkomponisten GmbH, Buchweizenkoppel 19, D-22844 Norderstedt.

Zum Stück

Organisation

Auf der Bühne

Vorstellungsdaten

Kombi-Billette – Menüs (inkl. Theatereintritt)

Zugverbindungen (halbstündlich)

Qualität

Die Kombi-Billette sind im Gasthof Löwen / Brunnen bar zu bezahlen. Die Billette sind an der Abendkasse vorzuweisen. Für Gäste 
mit einem Kombi-Billett werden die Sitzplätze im Theater reserviert. Kombi-Billette im Vorverkauf reservieren! Die Menus werden 
ab 18.00 Uhr serviert.

	 Gasthof zum Brunnen	 Gasthof Löwen

Fleischgericht	 Suure Mocke und Härdöpfustock	 Grünes Curry mit Poulet
	 Rüeblizweierlei	 Gebratener Reis mit Gemüse
	 Fr. 65.– inkl. Eintritt (Fr. 30.–)	 Fr. 62.– inkl. Eintritt (Fr. 30.–)

Fischgericht	 Gebratenes Forellenfilet von Kräiligen	 Saltimbocca vom Wolfsbarsch
	 mit Absinthsauce auf Spinat	 mit Risotto oder Gemüse
	 Salzkartoffeln	 Fr. 64.– inkl. Eintritt (Fr. 30.–)
	 Fr. 65.– inkl. Eintritt (Fr. 30.–)

3-Gänger   	 Freilandnüsslersalat mit Ei	 Thuna im Sesam mit Wasabi 
	 und gebratener Specktranche	

	 *****	 *****
                        	 Gegrilltes Rinds-Entrecôte	 Involtini vom Kalb mit Pilzen gefüllt
	 mit Kräuterbutter	 Bratkartoffeln und Gemüse
                        	 Kartoffelgratin
	 Märitgemüse      

                        	 *****	 *****
                        	 Warmes Beerenkompott   	 Schokoladenmousse
	 mit Sauerrahmeis	 Fr. 97.– inkl. Eintritt (Fr. 30.–)
	 Fr. 98.– inkl. Eintritt (Fr. 30.–)	 (Das Dessert servieren wir Ihnen
	 (Das Dessert servieren wir Ihnen	 auch noch nach der Vorstellung.)		
	 auch noch nach der Vorstellung.)


